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 המצרכים:
 גר' חמאה או מרגרינה 200

 כוסות סוכר 2
 כוס  חלב  חם ) דקה במיקרו(  1/2

 ביצים 3
 חב' קמח אסם ) קטנה(

 כפות קקאו 3
 כוס מים רותחים 1
 

 ההכנה:
 המרגרינה המומסת עם הסוכר.לערבב במיקסר את החמאה /  .1
 להוסיף תוך כדי ערבול את שאר החומרים לפי הסדר. בין שלב לשלב לערבב היטב.. 2
 180 -דקות, בתנור שחומם מראש  ל 45לצקת את הבלילה לתבנית* משומנת ולאפות במשך  .3

 מעלות.
 

 לרוטב:
 גר' שוקולד מריר 200

 קופסא שמנת מתוקה עמידה.
השמנת המתוקה, לשבור פנימה את השוקולד לערבב ולהמיס עד לרתיחה. ולצקת  להרתיח בסיר קטן את

מיד על העוגה המוכנה.                                                                           
 

 ( 3-שקעים(  או בתבניות אינגליש קייק )מספיק ל 12* ניתן לאפות בתבנית  שקעים ) 
או בתבנית אלומיניום מרובעת גדולה.   

 
 

 דקות/ רות יולס 5-* מקור המתכון מהספר עוגות ב

http://www.kinamondesign.co.il/
mailto:orly@kinamondesign.co.il

